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VICEMINISTERIO DE SANIDAD AGROPECUARIA Y REGULACIONES
SOLICITUD PARA PERMISO DE IMPORTACIÓN DE  ALIMENTOS NO PROCESADOS DE ORIGEN ANIMAL E HIDROBIOLOGICO
	0. Referencia: DI-DS-E-08

	Con base en lo que establece el Código de Salud Decreto 90-97, el acuerdo Gubernativo 969-99 Reglamento para la Inocuidad de los Alimentos y/o otras leyes de importación a fin a la inocuidad derivadas de la legislación nacional así como el  Decreto No.36-98  Ley de Sanidad Animal y Vegetal  y su reglamento; nos permitimos solicitar la autorización   para  importar el producto del cual detallamos las siguientes características.



	1. IMPORTADOR

	1.1. Nombre:
	

	1.2. Dirección:
	

	1.3. Tel/Fax:
	
	1.4. Correo  electrónico:
	

	1.5. Representante Legal:

	1.6.Licencia Sanitaria de Funcionamiento extendida por la DI:

	2. EXPORTADOR                        

	2.1. Nombre del Establecimiento:

	2.2. País:

	2.3. Dirección:
	

	2.4. Tel/Fax:
	2.5. Correo electrónico:



	3. ESTABLECIMIENTO DE ORIGEN 

	3.1. Nombre del Establecimiento

	3.2. País:

	3.3. No. del Establecimiento:

	3.4. Dirección: 

	4. PROCEDENCIA


	4.1. País:
	

	5. REGENTE


	5.1. Nombre:                                                                                                   
	
	5.2. No. De Colegiado:
	

	5.3. Número de Teléfono: 
	
	5.4. Correo electrónico:
	

	6. MERCANCIA A IMPORTAR 

	6.1. Descripción (especificar especie y producto)*: 
	6.2. No. de factura comercial:
	6.3. Fecha factura comercial:
	6.4. No. de bultos  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	6.5.  Peso neto total (kg):
	6.6. Total valor CIF     US $:
	6.7.  Peso por bulto (Kg):

	
	
	
	

	7. TRANSPORTE

	7.1. Transporte:
	Terrestre           (     Marítimo           (     Aéreo         (

	7.2. Aduana de ingreso:
	

	

	Firma Representante Legal
	Firma del Regente


	
	

	Sello de la Empresa
	Sello del Regente

	
	



Considerando: “Que es deber del Estado velar porque la alimentación y nutrición de la población reúna los requisitos mínimos” (Artículo 99 de la Constitución Política de la República de Guatemala). El Código de Salud en su artículo 130 inciso b, establece la obligación del Ministerio de Agricultura, Ganadería y Alimentación en cuanto a la prevención y control en las etapas de producción, transformación, almacenamiento, transporte, importación y exportación de alimentos naturales no procesados.
Considerando: Que en el artículo 5 del Acuerdo Gubernativo 969-99, Reglamento para la Inocuidad de los Alimentos, establece que “la Dirección General de Regulación, Vigilancia y Control de la Salud del Ministerio de Salud Pública y Asistencia Social, y el Viceministerio de Sanidad Agropecuaria y Regulaciones del Ministerio de Agricultura, Ganadería y Alimentación, emitirá la normativa específica, implementarán procedimientos y diseñarán los formularios a utilizar en las gestiones administrativas”.
El Viceministerio de Sanidad Agropecuaria y Regulaciones a través de la Dirección de Inocuidad, establece:
Documentos Obligatorios para la Dirección de Inocuidad:
· Fotocopia del Certificado de Análisis Microbiológico 
· Fotocopia del Certificado de Análisis de Residuos Químicos 
· Fotocopia de Certificado de Origen (para países de Centro América, aplica FAUCA)
· Fotocopia de Certificado de Inocuidad (Sanitario) del país de origen
· Cuando se realice una importación de productos cárnicos de bovino, porcino o ave procedente de Estados Unidos y el USDA (United States Department of Agriculture) emitió el certificado sanitario, no presentar Análisis microbiológico y de residuos químicos a menos que la Dirección de Inocuidad lo solicite. (Acuerdo Ministerial No. 340-2006).

Requisitos Obligatorios para la Dirección de Inocuidad:

· El establecimiento productor y/o exportador deben estar reconocidos y aprobados por la autoridad oficial competente en Guatemala, facilitando su elegibilidad por medio de la inspección en el país de origen. (según Manual de Procedimientos UNR-1-2001)
· Los certificados de laboratorio deben ser emitidos por un Laboratorio oficial o autorizado por la Autoridad Oficial del país de origen. (Acuerdo Ministerial 1128-2001)
· Toda importación podrá ser muestreada acorde a las directrices del CODEX ALIMENTARIUS cuando la Dirección de Inocuidad del MAGA lo considere necesario. (Artículo 138 del Código de Salud 90-97)
Requisitos autorizados por la Dirección de Inocuidad
 

REQUISITOS MICRIOBIOLÓGICOS Y QUIMICOS
	
	Bovino
	Porcino
	Ave
	Hidrobiológicos
	Miel
	Huevo
	Leche

	MICROBIOLÓGICOS
	
	
	
	
	
	
	

	Escherichia coli
	x
	x
	x
	x
	
	x
	x

	Escherichia coli O157:H7
	x
	x
	
	
	
	
	

	Salmonella, spp.
	x
	x
	x
	x
	x
	x
	x

	Staphylococcus aureus
	
	
	
	
	
	x
	x

	Shigella
	
	
	
	
	x
	
	

	Vibrio cholerae O1
	
	
	
	Bivalvos
	
	
	

	Vibrio parahaemilyticus
	
	
	
	Bivalvos
	
	
	

	RESIDUOS QUÍMICOS
	
	
	
	
	
	
	

	Plaguicidas Organofosforados
	x
	x
	
	
	x
	x
	x

	Plaguicidas Organoclorados
	x
	x
	
	x
	x
	x
	x

	Piretroides
	
	
	
	
	x
	x
	x

	Antibióticos*
	x
	x
	x
	X
	
	
	

	Hormonas
	x
	
	
	
	
	
	

	Metales Pesados
	x
	x
	x
	X
	x
	
	x

	Micotoxinas
	
	
	
	
	x
	
	

	Ivermectinas
	x
	x
	
	
	
	
	

	Clenbuterol
	x
	x
	
	
	
	
	

	Nitromidazoles
	
	
	
	x
	
	
	

	Histamina
	
	
	
	Histaminoproductores
	
	
	

	Saxitoxina
	
	
	
	Bivalvos
	
	
	

	Verificación de Especie
	x
	
	
	
	
	
	


*El tipo de antibiótico que se solicita dependerá del alimento a importar

Documentos Obligatorios para la Dirección de Sanidad:

· Fotocopia del Certificado Zoosanitario

· Fotocopia del Conocimiento de Embarque (aéreo, marítimo o terrestre)
· Fotocopia de Factura Comercial

· Adherir Timbre   Médico Veterinario y Zootecnista al reverso (Decreto No. 22-2005), correspondiente de acuerdo al valor CIF declarado en la factura comercial.

· Fotocopia  del certificado emitido por la autoridad competente del país exportador en donde especifique que  el producto es procedente de la pesca.

Notas de la Dirección de Sanidad

1. La recepción de la documentación NO constituye compromiso de aprobación de la solicitud.

2. La aprobación y entrega de una Autorización  de Importación se hará efectiva en un término de cinco (5) días hábiles si fuera aprobada para su trámite.

3. La solicitud del permiso de  importación deberá ser presentada con antelación a la llegada del producto al país. (Decreto 36-98 Capítulo IV  del Reglamento en el Artículo 24).

4. Cuando sea primera importación o haya  algún cambio en el estado sanitario del país exportador, deberá solicitar previamente los requisitos de importación al Departamento de  Protección  y Sanidad  Pecuaria.
5. El Certificado Zoosanitario debe incluir el número de factura en el caso de los productos de origen hidrobiológico, así mismo  debe hacer  referencia a los números de código de los análisis  de laboratorio  de biología molecular
6. No se permite la importación de  camarón, vivo, congelado o enhielado procedente de Asia.
7. Las  mariscadas procedentes de Asia solamente se permiten sean  cocidas y/o precocidas.
8. Para el caso de las mariscadas, especificar los componentes.
Requisitos obligatorios de sanidad   para productos de la  Acuacultura 

· Indicar el género y especie de cada producto.
· Verificar la especie en el Listado CITES. Esto es solo para especies ornamentales (tortugas,  peces,  etc.)
· Incluir permiso de autorización por parte del CONAP. Esto es solo para especies ornamentales
· Indicar si los productos a importar provienen de unidades de producción  o son producto  de la pesca extractiva.
· Si el producto a importar proviene de la pesca extractiva deberá incluir una fotocopia del Documento de Registro de la embarcación o Licencia de Funcionamiento.

· Si el producto a importar proviene de unidades de producción debe de cumplir con los siguientes requisitos:


	Requisito
	Vivos
	Congelados 

	
	Crustáceos
	Peces
	Moluscos
	Anfibios
	Crustáceos
	Peces
	Moluscos
	Anfibios

	1. Fotocopia de certificado zoosanitario extendido por la autoridad competente del país exportador. 
	x
	x
	x
	x
	x
	x
	x
	x

	2. Fotocopia de análisis de biología molecular (enfermedades WSSV, IHHNV, IMNV, TSV, y YHV)
	Especies de agua salada
	
	
	
	Especies de agua salada
	
	
	

	3. Fotocopia de análisis de biología molecular para MrNV (enfermedad e la cola blanca).
	Especies de agua dulce
	
	
	
	Especies de agua dulce
	
	
	

	4. Fotocopia de resultado de análisis de NHP-B
	Especies de agua salada
	
	
	
	Especies de agua salada
	
	
	

	5. Fotocopia de certificado libre  de  Aphanomyces astaci (plaga de cangrejo de rio).
	Especies de  agua dulce
	
	
	
	
	
	
	

	6. Certificado libre de septicemia hemorrágica viral y Necrosis hematopoyética epizoótica
	
	Salmónidos (*)
	
	
	
	Salmónidos (*)
	
	

	7. Fotocopia de certificado libre de Herpesvirosis de la carpa koi y Viremia primaveral de la carpa.
	
	Carpa
	
	
	
	Carpa
	
	

	8. Fotocopia de resultado de análisis para septicemia hemorrágica viral
	
	Salmónidos (*)
	
	
	
	Salmónidos (*)
	
	

	9. Fotocopia de certificado libre de ectoparásitos (Girodactilosis y Argulosis). O controles Sanitarios Realizados en Finca.
	
	Tilapia/ Carpa/Trucha
	
	
	
	
	
	

	10. Fotocopia de resultado de análisis de resultado de Infección por Bonamia Ostreae.
	
	
	Ostras
	
	
	
	
	

	11. Fotocopia de resultado de análisis  de infección por Marteilia refringens.
	
	
	Ostras y mejillones
	
	
	
	
	

	12. Fotocopia de resultado de análisis de infección por Perkinsus marinus.
	
	
	Ostras y almejas
	
	
	
	
	

	13. Fotocopia de resultado de análisis de infección por Perkinsus olseni.
	
	
	Ostras y almejas
	
	
	
	
	

	14. Resultado de análisis para la infección por Ranavirus
	
	
	
	X
	
	
	
	x

	15. Resultado de análisis de infección por Batrachochytrium dendrobatidis.
	
	
	
	X
	
	
	
	X


Notas

Crustáceos: Camarones de agua dulce y de agua salada, cangrejos,  jaibas, langostas,  langostinos etc.

Peces: Todas las especies  de peces de agua dulce y agua salada.

Moluscos: Conchas, ostras, almejas, mejillones, calamares, pulpos, caracoles etc.

Anfibios: Ranas, sapos.

*En la casilla que indica descripción del producto deberá clasificarlo en base a este catálogo.
Catálogo de productos

	Productos cárnicos de Ave
	Alas de pollo

	
	Carne de Avestruz

	
	Carne de Codorniz

	
	Carne de pato

	
	Carne de Pavo

	
	Corte industrial de pavo

	
	Corte industrial de pollo

	
	Cuadril de pollo

	
	Grasa

	
	Pasta de pavo

	
	Pasta de pollo

	
	Pavo entero

	
	Pavo molido

	
	Pechuga de pollo

	
	Piel de pollo

	
	Pollo entero

	
	Pollo molido

	
	Vísceras de pollo

	
Productos cárnicos de Bovino
	Carne en Canal

	
	Carne molida

	
	Corte fino

	
	Corte industrial (CH)

	
	Costilla

	
	Grasa

	
	Víscera roja

	
	Víscera verde

	
Productos cárnicos de porcino
	Chuleta

	
	Corte fino

	
	Corte industrial

	
	Costilla

	
	Grasa

	
	Piel 

	
	Pierna con hueso

	
	Pierna sin hueso

	
	Tocino

	
	Vísceras rojas

	
	Vísceras verdes

	

	

	Hidrobiológicos
	Almeja

	
	Anguila

	
	Atún

	
	Calamar

	
	Camarón

	
	Cangrejo

	
	Caviar

	
	Concha

	
	Conchas

	
	Langosta

	
	Mariscos Varios

	
	Mejillón

	
	Ostras

	
	Pescado Cherna

	
	Pescado Dorado

	
	Pescado Mackerel

	
	Pescado Mero

	
	Pescado Pangasius

	
	Pescado Pargo

	
	Pescado Seabass

	
	Pescado Tacazonte

	
	Pulpo

	
	Rana

	
	Salmón

	
	Tiburón

	
	Tilapia

	
	Trucha

	
	Vieiras

	
Productos Cárnicos de Ovino
	Carne

	
	Chuleta

	
	Cortes finos

	
	Costilla

	
Huevo
	Huevo de Codorniz

	
	Huevo de Gallina

	
	Huevos de Avestruz

	
	Yema de Huevo

	Apícola
	Miel

	
	Polen

	
	Propóleo
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